
La cuisine de la Maison de AIME 

Menus adaptés viandes ou poissons ou végétariens.
Cuisine du monde avec des produits de saison.
Produits de qualité, biologiques ou fermiers.

Le principe de notre cuisine est de faire plaisir, 
mais aussi de se faire plaisir !

Variation et équilibre 
nous permettent de nous adapter aux besoins et désirs de chacun 

durant leur séjour au sein de la Maison de AIME.

Voici quelques propositions de plats 
que nous pouvons concocter

Salade de gésiers à la persillade chaude   
Terrine de lapin et sa confiture d'oignons

Terrine de poisson au coulis de tomate au basilic
Salade de poisson mariné au vinaigre balsamique

Calamars à la sétoise 
Ragoût de la mer

Blanquette de poissons et crevette au safran de St Jean (07)
Ballottine de volaille à la crème persillée

Rôti d'agneau à la crème d'ail

et aussi :
Cuisine indienne : raïta, samoussa, dhal, 

Cuisine asiatique : soupes, sauté de viandes aux épices...

Choux chantilly
Mousse au chocolat

Gratinée aux fruits rouges
Fondant au chocolat


